Taulukko 1: Raaka-aineiden vaarat

Vaaran todennäköisyys on arvioitu siten, että todennäköinen on saanut pisteitä 10, mahdollinen 5 ja epätodennäköinen 1. 

Erittäin vakavasti haitallinen vaara on saanut 10 pistettä, vakavasti tai kroonisesti haitallinen 5 ja lievästi haitallinen 1. Haitallisuusarviointi perustuu yleiseen käsitykseen. Vakavuuden ja todennäköisyyden arvon tulo on vaaran merkittävyys; 

1*1 on merkityksetön, 1*5 on vähäinen, 5*5 ja 1*10 kohtalainen, 5*10 merkittävä ja 10*10 sietämätön.

	
	Lievästi haitallinen

1
	Vakavasti haitallinen

5
	Erittäin vakavasti haitallinen

10

	Todennäköinen

10
	Kohtalainen

10*1
	Merkittävä

10*5
	Sietämätön

10*10

	Mahdollinen

5
	Vähäinen

5*1
	Kohtalainen

5*5
	Merkittävä

5*10

	Epätodennäköinen

1
	Merkityksetön

1*1
	Vähäinen

1*5
	Kohtalainen

1*10


	Vaara
	Vaaran 
merkittävyys 
	Yrityskohtaisen 
päätöksen peruste
	Mahdolliset hallintakeinot 
ja hallintatoimenpiteet

	jauHot, ml. leivänparanteet

	Mikrobiologinen vaara 
• B. cereus 
• homeet 
• Salmonella

Kemiallinen vaara 
• torjunta-aineet 
• raskasmetallit 
• hometoksiinit 

Fysikaalinen vaara
• vierasesineet (lasi, metalli)

• tuholaiset
	Merkityksetön (1*1)




Merkityksetön (1*1)



Vähäinen (1*5)

Merkityksetön (1*1)
	Oikein varastoiduissa jauhoissa mikrobit eivät lisäänny



Raaka-ainetoimittaja antaa takuun raaka-aineen määräysten mukaisuudesta


Kuluttajapalautteessa esiintynyt lasi- ja metallireklamaatioita

Myllyltä tulevissa raaka-aineissa ei ole havaittu tuhohyönteisiä
	Myllyn tuotespesifikaatiot, laatusopimukset, analyysitodistukset myllyltä,
prosessissa on aina kuumennus


Myllyn tuotespesifikaatiot, laatusopimukset, mahdolliset analyysitodistukset myllyltä



Myllyn tuotespesifikaatiot, 
laatusopimukset

Myllyn tuotespesifikaatiot, 
laatusopimukset

	vesi

	Mikrobiologinen vaara
• saattaa sisältää patogeeneja

Kemiallinen vaara
• maaperästä ja vanhoista putkistoista voi tulla raskas​metalleja ja kemiallisia jäämiä

Fysikaalinen vaara
• ei ongelmia
	Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)



	Veden saastumisia ja epidemioita vuosittain Suomessa, oman veden laadussa ei ole todettu poikkeamia


	Varmistettava, että vesi täyttää 
talousvedelle asetetut vaatimukset
• kunnan vesilaitoksen valvonta
• oman kaivon vedestä näytteet




	rouheet, litisteet ja hiutaleet (vilja) sekä riisi

	Mikrobiologinen vaara 
• B. cereus 
• homeet 
• Salmonella

Kemiallinen vaara 
• torjunta-aineet 
• raskasmetallit 
• hometoksiinit

Fysikaalinen vaara 
• vierasesineet (lasi, metalli)

• kivet

• tuholaiset

	Merkityksetön (1*1)



Merkityksetön (1*1)




Vähäinen (1*5)

Kohtalainen (5*5)

Merkityksetön (1*1)
	Oikein varastoiduissa raaka-aineissa mikrobit eivät lisäänny

 

Raaka-ainetoimittaja antaa takuun raaka-aineen määräysten mukaisuudesta

Kuluttajapalautteessa esiintynyt lasi- ja metallireklamaatioita

Kuluttajapalautteessa esiintynyt kivireklamaatioita

Myllyltä tulevissa raaka-aineissa on havaittu joskus tuhohyönteisiä
	Myllyn tuotespesifikaatiot, laatusopimukset, analyysitodistukset myllyltä

Myllyn tuotespesifikaatiot, laatusopimukset, mahdolliset analyysitodistukset myllyltä


Myllyn tuotespesifikaatiot, 
laatusopimukset

Myllyn tuotespesifikaatiot, 
laatusopimukset

Myllyn tuotespesifikaatiot, 
laatusopimukset


	Vaara
	Vaaran 
merkittävyys 
	Yrityskohtaisen 
päätöksen peruste
	Mahdolliset hallintakeinot 
ja hallintatoimenpiteet

	siemenet

	Mikrobiologinen vaara 

• Salmonella 
• hiiva 
• home

Kemiallinen vaara 

• torjunta-aineet 
• raskasmetallit 
• hometoksiinit

Fysikaalinen vaara

• vierasesineet 
• kivet
	Vähäinen (1*5)




Merkityksetön (1*1)




Kohtalainen (5*5)
	Siemenet tuontitavaraa ja voivat olla peräisin useista eri lähteistä



Tehdyissä raaka-aineanalyyseissä ei ole havaittu poikkeamia



Kuluttajapalautteissa on esiintynyt kivi- ja vierasesinereklamaatioita
	Toimittajan tuotespesifikaatio, analyysitodistukset



Toimittajan tuotespesifikaatio, analyysitodistukset



Raaka-aineen tuotespesifikaatio

	vehnä-gluteeni

	Mikrobiologinen vaara 
• Salmonella 
• home

Kemiallinen vaara 
• torjunta-aineet 
• raskasmetallit 
• aflatoksiinit

Fysikaalinen vaara 
• vierasesineet
	Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)




Merkityksetön (1*1)
	Raaka-aineessa ei ole esiintynyt poikkeamia


	Toimittajan tuotespesifikaatio 



Toimittajan tuotespesifikaatio, analyysitodistukset



Raaka-aineen tuotespesifikaatio

	muut kuivat raaka-aineet ml. kuivahiiva

	Mikrobiologinen vaara 
• ei todettu

Kemiallinen vaara
• ei todettu

Fysikaalinen vaara 
• vierasesineet
	Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)
	Mikrobikasvu suolassa olematonta


Ei todettu kemiallisia poikkeamia


Raaka-aineessa ei ole esiintynyt poikkeamia
	Toimittajan tuotespesifikaatio


Toimittajan tuotespesifikaatio


Raaka-aineen tuotespesifikaatio

	liete/puristehiiva

	Mikrobiologinen vaara 
• Salmonella 
• koliformiset bakteerit 
• bakt. kokonaismäärä

Kemiallinen vaara 
• pesuainejäämät kontissa 

Fysikaalinen vaara 
• metallit 
• kovettuneet partikkelit
	Kohtalainen (5*5)




Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)
	Hiivan kylmäketjun pettäessä mahdollisuus mikrobikasvuun



Ei havaittuja pesuainejäämiä


Raaka-aineessa ei ole esiintynyt poikkeamia
	Tuotespesifikaatio, kylmäkuljetus




Tuotespesifikaatio


Tuotespesifikaatio

	rasvat (kiinteät ja nestemäiset)

	Mikrobiologinen vaara 
• Salmonella

Kemiallinen vaara 
• laktoosi 
• maitoproteiini 
• soijaproteiini

Fysikaalinen vaara 
• vierasesineet
	Merkityksetön (1*1) 


Vähäinen (1*5)




Merkityksetön (1*1)
	Raaka-aineessa ei ole esiintynyt poikkeamia

Raaka-ainetoimittaja tai -tilaaja ei ole ottanut huomioon oikeaa tuotelaatua


Raaka-aineessa ei ole esiintynyt poikkeamia
	Tuotespesifikaatio


Tuotespesifikaatio
Vastaanottotarkastus
Pakkausmerkinnät


Tuotespesifikaatio


	soijaöljy

	Mikrobiologinen vaara
• ei ongelma

Kemiallinen vaara
• allergeeni ei ongelma
	
	
	Täysin jalostettu soijaöljy tilapäisesti vapautettu merkintävelvoitteesta




	Vaara
	Vaaran 
merkittävyys 
	Yrityskohtaisen 
päätöksen peruste
	Mahdolliset hallintakeinot 
ja hallintatoimenpiteet

	mausteet ja yrtit

	Mikrobiologinen vaara 
• Salmonella 
• itiölliset: B. cereus 
  (EVIn tutkimus 95% löytyy) 
• C. perfringens (klostridit) 
  (EVIn tutkimus 90% löytyy)

Kemiallinen vaara 
• väriaineet

Fysikaalinen vaara 
• vierasesineet
	Kohtalainen (5*5)






Merkityksetön (1*1)


Kohtalainen (5*5)
	Patogeenisten bakteerien esiintyminen vaihtelee mausteen ominaisuuksien mukaan (pH ja vesiaktiivisuus, käsittelyaste ja alkuperä). 


Käytössä ei ole ollut 
ns. Sudan-väriaineita


	Tuotespesifikaatio käyttötarkoituksen mukaan; jos mauste tuotteeseen, jota ei kuumenneta, tiukemmat mikrobiologiset normit


Tuotespesifikaatio


Tuotespesifikaatio

	nestemäiset paranteet

	Mikrobiologinen vaara 
• Salmonella 
• koliformiset bakteerit 
• bakt. kokonaismäärä

Kemiallinen vaara 
• pesuainejäämät kontissa 

Fysikaalinen vaara 
• metallit 
• kovettuneet partikkelit
	Kohtalainen (5*5)




Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)
	Kylmäketjun pettäessä mahdollisuus mikrobikasvuun



Ei havaittuja pesuainejäämiä


Raaka-aineessa ei ole esiintynyt poikkeamia
	Tuotespesifikaatio, kylmäkuljetus



Tuotespesifikaatio


Tuotespesifikaatio

	hillot ja marmeladit sekä siirapit

	Mikrobiologinen vaara 
• ei todettu

Kemiallinen vaara 
• ei todettu

Fysikaalinen vaara 
• vierasesineet
	Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)
	Mikrobikasvu olematonta


Ei todettu kemiallisia poikkeamia


Raaka-aineessa ei ole esiintynyt poikkeamia
	Toimittajan tuotespesifikaatio


Toimittajan tuotespesifikaatio


Raaka-aineen tuotespesifikaatio

	jäähile

	Mikrobiologinen vaara 
• koliformiset bakteerit

Kemiallinen vaara 
• ei todettu

Fysikaalinen vaara 
• ei todettu
	Kohtalainen (5*5)


Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)
	Mikrobikasvu olematonta


Ei todettu kemiallisia poikkeamia


Raaka-aineessa ei ole esiintynyt poikkeamia
	Puhdistus ohjeen mukaan, säännöllinen näytteenotto

Toimittajan tuotespesifikaatio


Raaka-aineen tuotespesifikaatio

	kananmuna

	Mikrobiologinen vaara 
• Salmonella

Kemiallinen vaara 
• ei todettu

Fysikaalinen vaara 
• ei todettu
	Merkityksetön (1*1)


	Puhdas ehjä kananmuna 

Kansallinen salmonellaohjelma


	Vastaanottotarkastuk​sen mukaan käytetään ehjiä munia

Raaka-aineen tuotespesifikaatio

Raaka-aineen tuotespesifikaatio

	munamassa

	Mikrobiologinen vaara 
• Salmonella 
• mesofiiliset aerobit 
• aerobiset bakteerit 
• enterobakteerit 
• S. aureus

Kemiallinen vaara 
• ei todettu

Fysikaalinen vaara 
• ei todettu
	Vähäinen (1*5) 






Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)
	Kansallinen salmonellaohjelma, pastörointi osana valmistus​prosessia




Ei todettu kemiallisia poikkeamia


Raaka-aineessa ei ole esiintynyt poikkeamia
	Kylmäketjun hallinta, 
todistus salmonellavapaudesta,
valmistajan omavalvontaohjelma




Toimittajan tuotespesifikaatio


Raaka-aineen tuotespesifikaatio


	Vaara
	Vaaran 
merkittävyys 
	Yrityskohtaisen 
päätöksen peruste
	Mahdolliset hallintakeinot 
ja hallintatoimenpiteet

	nestemäiset maitovalmisteet

	Mikrobiologinen vaara 
• Salmonella 
• B. cereus 
• Listeria 

Kemiallinen vaara 
• ei todettu

Fysikaalinen vaara 
• ei todettu
	Vähäinen (1*5) 




Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)
	Pastörointi osana valmistus​prosessia (pastörointi tuhoaa patogeenit, mutta ei itiöllisiä) 


	Valmistajan omavalvontaohjelma,
kylmäketjun hallinta 



Toimittajan tuotespesifikaatio


Raaka-aineen tuotespesifikaatio

	Tuorejuustot

	Mikrobiologinen vaara
• Salmonella 
• B. cereus 
• Listeria 
• E. coli 
• S. aureus

Kemiallinen vaara 
• ei todettu

Fysikaalinen vaara 
• ei todettu
	Vähäinen (1*5) 





Merkityksetön (1*1)


Merkityksetön (1*1)
	Pastörointi osana valmistus​prosessia


	Valmistajan omavalvontaohjelma,
kylmäketjun hallinta 





Toimittajan tuotespesifikaatio


Raaka-aineen tuotespesifikaatio

	kuivatut hedelmät

	Mikrobiologinen vaara 
• Salmonella 
• homeet

Kemiallinen vaara 
• okratoksiini 
• torjunta-ainejäämät 
• sulfiittijäämät 

Fysikaalinen vaara
• vierasesineet 
• tuhohyönteiset 
	Vähäinen (1*5)



Merkityksetön (1*1)




Kohtalainen (5*5)
	Homeet sinänsä eivät ole terveysvaara

Lainsäädännössä määritelty raja-arvot, laimenee lopputuotteessa merkityksettömäksi

Rusinaspesifikaatiossa raja-arvot
	Toimittajan omavalvonta varmistaa puhtauden 


Toimittaja vastaa raaka-aineen lainsäädännön- ja spesifikaation-mukaisuudesta


Toimittajan valinta ja tuotteen spesifikaation mukaisuus
Vastaanottotarkastus ja 
”elävän” erän hylkäys

	liha ja lihavalmisteet

	Kts. Yleisohje, liite 5 
	
	
	

	pähkinät ja mantelit

	Mikrobiologinen vaara 
• Salmonella 
• homeet

Kemiallinen vaara 
• hometoksiinit (aflatoksiini) 
• allergeenit 
• torjunta-ainejäämät








Fysikaalinen vaara
• vierasesineet
• tuhohyönteiset
	Vähäinen (1*5)



Kohtalainen (5*5) paitsi torjunta-ainejäämät 
vähäinen (1*5) 








Vähäinen (1*5)
	Esiintyy mahdollisesti. 
Homeet voivat indikoida 
toksiinien esiintymistä

Lainsäädännössä on määritelty raja-arvot. Tullin näytteistä löydetty. Allergeenikontaminaatio​riski 
• torjunta-aineet: saanti mitätöntä
	Toimittaja antaa takuun raaka-aineen lainsäädännön ja spesifikaation mukaisuudesta.

Toimittajan omavalvonta varmistaa puhtauden. Homemääritys suositeltavaa. Ostetaan paahdettuna tai paahdetaan ennen käyttöä.

Toimittaja antaa takuun raaka-aineen lainsäädännön- ja spesifikaation mukaisuudesta. Toimittajan omavalvonta varmistaa puhtauden. Tuontivalvonta Pakkausmerkinnät Hyvät tuotantotavat 

Vastaanottotarkastus ja elävän ”erän” hylkäys silloin, jos elintarvikkeessa on eläviä, elintarviketta vioittavia ja siinä lisääntyvä hyönteisiä tai punkkeja.


Arvio vaarojen todennäköisyydestä raaka-aineissa voi myös perustua leipomon teettämiin/tekemiin raaka-ainetestauksiin. Saadaksesi luotettavaa tietoa joudut analysoimaan suuren määrän näytteitä, pitkällä aikavälillä. 

Kypsennetyn raaka-aineen mikrobiologiset vaarat ovat hieman erilaiset kuin raa’an. Periaatteessa kypsennys tuhoaa alkuperäiset mikrobit, mutta raaka-aine on sen jälkeen ollut altis jälkikontaminaatiolle eli työntekijästä (stafylokokit) ja työympäristöstä (listeria) peräisin oleville vaaroille.

Lisäksi hidas jäähdytys voi mahdollistaa kuumennuksen kestäneiden bakteeri-itiöiden kasvun.







